
 
AOC C.R (AOC Côtes du Roussillon) ; AOC C.R.V (AOC Côtes du Roussillon Villages) ; VDP des 

C.C (VDP des Côtes Catalanes), VDP de la C.V (VDP de la Côte Vermeille), IGP (Indication 
Géographique Protégée) 
Prix nets, service compris 

Les Vins Rouges (75cl) 
Domaine du Mas Blanc, La Llose, AOC Collioure 28€ 
Grenache 50%, Syrah 30%, Mourvèdre 20% – élevage en fûts pendant un an 

Domaine Gardiès, Les Millères, AOC C.R.V 34€ 
Grenache noir 40%, Syrah 35%, Carignan 20% et Mourvèdre 5% - élevage pour moitié en cuve 
et l’autre moitié en ½ muids et barriques de 2 vins 

Domaine Gilles Trouiller, … De là, IGP des C.C 33€ 
Syrah, 6 mois d’élévage  

Domaine de la Préceptorie, Copain comme cochon, Maury Sec 33€ 
Grenache noir – maturation poussée, fermentation en cuve et macération de 4 mois, élevage en 
fûts anciens durant 6 mois  

Domaine de Blanes, Hautes Bernes, AOC C.R.V 33€ 
Syrah 30%, Grenache noir 70% – Macération 3 semaines en cuve, élevage en barriques usagées 

Domaine Mas Cristine, Mas Cristine, AOC C.R 29€ 
Syrah 40%, Grenache 60% – élevage de 10 mois dont moitié en barrique 

Domaine Salveterre, Salveterre Rouge, IGP des C.C 36€ 
Carignan et Grenache majoritaires et Syrah, 10 mois d’élevage 

Domaine de la Coume del Mas, Schistes, AOC Collioure 42€ 
Grenache majoritaire et Carignan – élevage en cuve pour la totalité 

Domaine Clos des Fées, Les Vieilles Vignes, AOC C.R  54€ 
50% Grenache et Lladoner Pelut, Carignan 35%, Syrah 15% – élevage 12 mois sans soutirage 
en barriques d’un vin et deux vins, complété d’une partie élevée en cuves béton traditionnelles 

Domaine Clos des Fées, Les Sorcières, AOC C.R 31€ 
Syrah 50%, Grenache 30%, Carignan 20% - élevage en cuve, sur lies fines, 8 mois 

Domaine Deprade-Jorda, Quintessence, AOC C.R 27€ 
Grenache noir 30%, Carignan 30%, Mourvèdre 40% 

Domaine Danjou Banessy, Roboul, AOC C.R 36€ 
Mourvèdre 60%, Grenache noir 40% - élevage en barrique de 12 à 15 mois  

Domaine Potron Minet, Roulé Boulé, AOC C.R 29€ 
Syrah 80%, Grenache 20% 

Domaine Frédéric Schram, Cuvée Frédéric, AOC C.R 16€ 
Grenache, Syrah, Carignan – élevage en cuve durant 5 mois 

Domaine Moulin de Breuil, Elegance, AOC C.R.V 22€ 
Syrah, Grenache, Carignan – Fermentation et élevage en cuve 

Domaine du Clos des Vins d’Amour, Un Baiser, AOC C.R.V  37€ 
Majoritairement Grenache noir – élevage en fûts durant 12 mois pour une partie de la cuvée 

Domaine Serre Romani, Grenache Noir, IGP des C.C 21€ 
Grenache noir, élevage en cuve 

Domaine Roc des Anges, Effet Papillon, AOC C.R.V 19€ 
Grenache, Carignan 



 
AOC C.R (AOC Côtes du Roussillon) ; AOC C.R.V (AOC Côtes du Roussillon Villages) ; VDP des 

C.C (VDP des Côtes Catalanes), VDP de la C.V (VDP de la Côte Vermeille), IGP (Indication 
Géographique Protégée) 
Prix nets, service compris 

Les Vins Blancs (75cl) 
 

Domaine Dom Brial, Chardonnay, VDP des C.C 16€ 
Chardonnay, récolte manuelle de nuit jusqu’aux premières lueurs de l’aube 

Domaine Deprade-Jorda, Quintessence, AOC C.R 27€ 
Grenache blanc 50%, Grenache gris 50% - élevage en fût de chêne 

Domaine Treloar, One block muscat, VDP des C.C 18€ 
Muscat à petits grains, élevage sur lies 

Domaine Roc des Anges, Llum, IGP des C.C 38€ 
Grenache gris vieilles vignes 80%, Macabeu vieilles vignes 20% - élevage 7 à 8 mois en barriques 
et sur lies avec 10% de bois neuf 

Domaine Mas Cristine, Mas Cristine, AOC C.R  29€ 
Grenache blanc & gris, marsanne, roussanne, macabeu et un peu de carignan gris - 
thermorégulation sur fûts, avec 20 % de bois neuf. 

Domaine Alary-Dumoulié, Grain d’Orient, VDP des C.C 28€ 
Chardonnay – élevage 12 mois en fûts avec batonnages réguliers 

Domaine Danjou-Banessy, Coste, AOP C.R 38€ 
Macabeu 100%, élevage entre12 et 15 mois en barriques de différents contenants de 2 à 3 vins 

Domaine Gardiès, Mas Las Cabes, VDP des C.C 25€ 
Muscat 70%, Macabeu 15%, Grenache blanc 15% - élevage 5 mois sur lies fines 

Domaine Roc des Anges, Effet Papillon, AOC C.R 19€ 
Roussane, Marsanne, Grenache gris, Grenache blanc, Macabeu 

Domaine de la Rectorie, Argile, AOC Collioure 52€ 
Grenache gris 90%, Grenache blanc 10% 

Domaine de l’Edre, Carrément Blanc, AOC C.R 32€ 
Grenache blanc, Grenache gris, Macabeu, Roussane 

Domaine Clos des Fées, Les Vieilles Vignes, AOC C.R 42€ 
Grenache blanc 90%, Grenache gris 10% - élevage sur lies 5 à 8 mois 

Les Vignerons de Maury, Nature de schiste blanc, IGP C.C 23€ 
Grenache gris 

Domaine Olivier Pithon, Cuvée Laïs blanc, VDP des C.C 40€ 
Macabeu, Grenache blanc, Grenache gris – élevage en barriques neuves 

Domaine Vaquer, Esquisse, AOC C.R 27€ 
Roussane, Grenache blanc, Macabeu – élevage 6 mois en cuve 

Domaine de la Coume del Mas, Folio, AOC Collioure 43€ 
Grenache gris 80%, Grenache blanc 10%, Vermentino 10% - élevage en fûts 

Domaine de la Coume del Mas, C’est pas du pipeau, IGP C.V 44€ 
Rousanne 50%, Vermentino 50%  



 
AOC C.R (AOC Côtes du Roussillon) ; AOC C.R.V (AOC Côtes du Roussillon Villages) ; VDP des 

C.C (VDP des Côtes Catalanes), VDP de la C.V (VDP de la Côte Vermeille), IGP (Indication 
Géographique Protégée) 
Prix nets, service compris 

 

 
 
 
Les Vins Rosés (75cl) 

Domaine Lauriga, Grenache gris, VDP des C.C 19€ 
Grenache gris 

Domaine Mas Cristine, Mas Cristine, AOC C.R 25€ 
Grenache, Syrah 

Domaine Piétri Géraud, Collioure Rosé, AOC Collioure 26€ 
Grenache noir et gris 60%, Syrah 40% - élevage en cuve, sur lies, durant 3 mois 

Domaine de la Préceptorie, Coume Marie, AOC C.R 33€ 
Syrah, Grenache noir – élevage en fût 5 à 6 mois 

 
Les Champagnes (75cl) 

Charpentier, Tradition Brut 49€ 

Henriot, Brut Rosé 98€ 
Ruinart, Brut 102€ 

 
Les Digestifs (3cl) 

Vieux Marc de Banyuls 6€ 
Cognac Henessy 6€ 

Poire Williams 6€ 


